
 

 

MENÚS GRUPS 2026 



 

CONDICIONS GENERALS DE RESERVA 

 

 

* Els preus inclouen l’IVA. * Es reserva el dret a modificar algun plat o aperitiu segons disponibilitat o mercat. * Els 

menús per grups es reservaran amb 7 dies d’antelació. * El dia abans es confirmarà el número exacte, sinó es cobrarà 

el cobert absent.* Els menjadors reservats són a partir de 14-16 persones (menys en baixa disponibilitat). L’empresa 

es reserva el dret de variar la sala de l’esdeveniment per causes internes o variació de comensals. * Es disposa de 

projector i pantalla a disposició dels clients amb un preu de lloguer de 5 €. * Flors, decoració celebració anirà a càrrec 

del client. * El vi segons lo establert en cada menú, les ampolles extres es cobren. * Amb els menús per grups ja hi ha 

aplicat el descompte per ser un grup. * És necessari confirmar el nombre de comensals definitiu 3 dies abans. Es 

facturarà en base el nombre de comensals confirmats. * Els horaris de migdia seran de 13 hores fins les 17:30 hores i 

de nit de 20 hores fins a les 00 hores.*No s’accepten pastissos externs, ni begudes. (solament pastissos de pastisseries 

locals amb el càrrec 1€ pel servei) 

 

 



 

 

Menú Simfònic Grups 

A COMPARTIR 

Snack del dia 

Crema de llamàntol amb cremós de patata trufada i oli de pinyons. 

Empedrat de Fesols de Santa pau amb brandada de bacallà. 

Les patates d’Olot de la casa. 

Musclos de roca amb marinera de siracha i coco. 

SEGONS A ESCOLLIR: 
*Arròs sec de Pals amb ceps i peus de porc. (mín. 2 persones, 20 min.) 

*Arròs negre de Pals amb sépia i escamarlans  . (mín. 2 persones, 20 min.) 

*Suprema de peix fresc a la planxa amb verdures.  

*Guisat de garró de pernil amb ceps de tardor, cebetes i patata. 

*Tronc de vedella a baixa temperatura amb cremós de patata i salsa de 
ratafia Russet. 

*Botifarra de Can Riera a la brasa amb patates nostres o fesols. 

*Platillo de conill amb mandonguilles de tela. 

I DE DOLÇ A ESCOLLIR: 
Iogurt natural de “El Mont” amb toppings i melmelades. 

Flam de llet de coco amb el seu gelat. 

Panna cotta de nata i vainilla amb coulis de maduixes i gelat de xocolata. 

Crema catalana cremada amb carquinyolis de farro. 

Assortit de fruita natural amb sorbet de llimona. 

Recuit de “Cal Vigatà” amb mel i crumble de nous. 

Pastís de la casa. 

..

  

Aigües Minerals 
Pa de forn de llenya del Hostalets 
Vi D.O.Empordà blanc o negre 1931 

Preu: 35,00 € 



 

 

MENÚ TRADICIÓ 
 

ENTRANTS 
Olives Gordal 

Roast-beef de vedella amb formatge Serrat d’Ovella. 

Crema de llamàntol amb puré cremós de patata i oli de pinyons. 

Patates d’Olot 

Calamar enfarinats amb maionesa de cítrics. 

 

SEGONS A ESCOLLIR: 
Rodó de vedella amb cebetes, trompetes i patata. 
Terrina d’ Espatlla de xai de Ramat al forn amb herbes i llit de patata i ceba 
Bacallà a la llauna amb espinacs a la catalana 
 

 
Torradeta de Tortell d’Olot amb llet de “Mas la Coromina” amb gelat de ratafia.-o 
Pastís de formatge de la casa amb confitura de taronja 
 
 

 

Aigües minerals.  
Vi DO Empordà 1931 (1/3 ampolla) 
 Pa de forn de llenya dels Hostalets  
Preu 37,50 persona 
 

 

 



MENÚ ALFA 
 

ENTRANTS 
Snack del dia  

Amanida de tomata de l’Hort d’en Mulleras amb burratina. 

Patates d’Olot de la casa 

Calamars a la romana amb maionesa de cítrics. 

Tellerines ofegades en vi blanc. 

 

SEGONS A ESCOLLIR: 
Tronc de vedella amb salsa de ratafia. -o-  
Xai a la brasa de cal Tiu amb guarnició. -o-  
Cassola d’Arròs de marimuntanya amb gambeta blanca de Roses. 
 

 
Tatin de poma de la casa amb gelat de vainilla-o 
Volcanet de xocolata negra amb gelat de coco. 
 
 

 

Aigües minerals.  
Vi DO Empordà 1931 (1/3 ampolla) 
 Pa de forn de llenya dels Hostalets  
Preu 38,50 persona 
 

 

 

 

 



 

MENÚ  BETA QUINTA JUSTA 
ENTRANTS 

 
Snack del dia. 
Coca de pa amb fuet. 
Patata d’Olot de la casa 
 

PRIMER A ESCOLLIR: 
Amanida tomata de “VLC” amb mozzarella, olives de kalamata i oli d’alfàbrega. 
Ajoblanco de meló amb gelat d’api i llima 
Foccacia de pa amb porcheta de la casa i formatge xiroi. 
 

SEGONS A ESCOLLIR: 
 
Arròs sec de Pals amb peus de porc i ceps. (mín. 2 persones, 20 min.) 

Medalló de rap al all cremat. 

Filet de vedella amb guarnicio. 

 

POSTRE A ESCOLLIR: 
 
Volcanet de xocolata negra amb gelat de vainilla. 
Xuixo de crema a la brasa amb gelat de ratafia. 
Brownie de xocolata negra i nous amb gelat de vainilla. 
 
 
Aigües minerals. Vi DO Empordà Rigau Ros o Vi DO Empordà blanc (1/3 ampolla)  
Pa de forn de llenya dels Hostalets  
Preu 42,90 € 
 


