Menu Fi d’Any '25-26

APERITIUS
Bombeta de “bloodymary”
Pa de vidre amb fuet de pages
Mantega de fetge d'anec amb poma de Girona i crumble de nous
I vi ranci.
Brioix de la casa amb marimuntanya de roastbeef i anxova de la
casa.
Carpaccio de tonyina marinada amb verdures, fonoll i llima
Xarrups de crema de marisc amb oli de tofona

Bacalla confitat amb romani i farigola amb llagrima de moniato
| tatin de carfoxes amb demi-glace

Sorbet d' api i llima

Filet de vedella amb cebetes, rossinyols i reduccio de Pedro
Ximenez

Tortell d'Olot amb xocolata, sal i oli amb gelat de caramel salat

Aigues minerals Celler

D.0. Navarra Principe de Viana
D.0. Ladron de Guevara Crianga Autor
Nadal corpinnat Brut Reserva Original

Cafe i bogeries per acompanyar

Bossa de Cotillo, Raim de la sort.

Ambient Musical
Preu 99 €



